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Carte 
Menu uniquement le midi / entrée + plat + dessert  28€


Entrée / Primi piatti 
Salade César     	             	  16,00€


	           salade, tomate, émincer de volaille, parmesan, sauce césar  
Salade de chèvre chaud    	             	  16,00€


	           salade, tomate, vinaigrette, chausson de chèvre cuit au four à bois 


Pâté en croute Richelieu            	 	  16,00€

	      


Plats chauds / Secondo piatti  
             Gratin de raviole	 	        20,00€

	           gratiné au four à bois 

Lasagne du chef	 	 23,00€

	           Viande de boeuf, sauce tomate et béchamel 

Joue de porc	                                  	 18,00€ 

	          façon pot au feu, pasta   

	 Cuisse de volaille sauce safrané	 	         17,00€

	           riz  

Epaule de veau confit sauce au poivre vert	 	 19,00€

	           Epaule confit cuit à base température, pasta 

Desserts du jour / Dolce del giorno 
Fromage sec AOP « le Gones » demander en salle	 	 8,50€


 Assiette de 3 fromages 	 	 15,00€


	           Tiramisu au café                                                                                                     	         8,00€ 

Moelleux aux marrons 	         8,00€

Brioche perdue coulis de caramel au beurre salé et boule de vanille 	 8,00€


Café gourmand ou thé gourmand ( sup.menu 3€)	 8,50€


Toutes nos préparations sont faites maison, nous travaillons avec des produits de qualité frais et bruts
De ce fait, les quantités peuvent être limitées

Prix nets - Service compris 
pour les allergènes n’hésitez pas à demander en salle. 



Margherita ____________________________________________________________________________________ 11,50€ 
Sauce tomate, fiore di latte, olive 

Napolitana____________________________________________________________________________________ 12,00€ 
Sauce tomate, câpre, anchois, olive 

Prosciutto______________________________________________________________________________________  12,00€  
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc de Paris, olive 

Calzone_________________________________________________________________________________________13,50€ 
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, champignon, jaune d’oeuf, olive 

Regina_________________________________________________________________________________________  13,50€  
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc de Paris, champignon, olive 

Bunti___________________________________________________________________________________________  14,50€  
crème, mozzarella fior di latte, miel de montagne, chèvre, olive 

Bolo___________________________________________________________________________________________  16,00€  
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, bolognese faite maison, oeuf, olive 

Spinate piccante_______________________________________________________________________________  16,00€ 
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, saucisson picant, oeuf, olive 

Cugini__________________________________________________________________________________________ 17,00€ 
Tomate fraîche mariné, mozzarella fior di latte, jambon blanc de Paris, roquette, basilic, 
parmesan, olive  

Parma_________________________________________________________________________________________ 17,00€ 
Tomate fraîche mariné, mozzarella fior di latte, jambon de Parme, roquette, basilic, 
parmesan, olive 

3 Formaggi___________________________________________________________________________________   18,00€  
crème, mozzarella fior di latte, gorgonzola, chèvre, olive 

Chef___________________________________________________________________________________________  23,00€ 
crème de truffe fraîche, mozzarella fior di latte, champignon, parmesan, olive   

Tout supplément ________________________________________________________________________________  3,00€ 

Notre pâte à pizza est faite maison dans les règles de l’Art 

Pizza au feu de bois 



Vins 
Vins en Pots 
Rouge AOC côtes du Rhône_____________________ verre 5,00€______ 25cl- 7,50€______ 46cl- 12,50€

Blanc IGP Pays d’Oc Viognier____________________ verre 6,00€______ 25cl- 8,50€______ 46cl- 15,00€

Blanc AOC Mâcon village _______________________ verre 6,00€______ 25cl- 8,50€______ 46cl- 15,00€

Rosé AOC IGT Dell’Estate « Trevenezie » 2022 ______verre 6,00€______ 25cl- 9,00€______ 46cl- 15,00€

Vins Rouges Francais et Italiens  
IGP Combe Pilate, « M.CHAPOUTIER » 2021______________________verre 7,00€__________75cl- 26,00€

DOC Montepulciano d’Abruzzo « Zaccagnini » 2021 _____________ verre 8,00€ __________ 75cl- 42,00€

IGP Rapitalà « Piano Maltese » Sicilia 2020 ____________________ verre 8,00€ _________  75cl- 42,00€

Vin Rosé 
IGT Dell’Estate « Trevenezie » 2022 ______________________________________________ 75cl- 28,00€ 

Vins Blancs Italien et Français 
IGP Rapitalà « Piano Maltese » Sicilia 2020 ______________________ verre 8,00€  _______ 75cl- 40,00€

IGP Marius, pays d’oc « M.CHAPOUTIER » 2022_____________________verre 6,00€_________75cl- 18,00€ 
AOP Crozes Hermitage, Les Meysonniers « M.CHAPOUTIER » 2022_____verre 8,00€_________75cl- 38,00€

Champagnes 
Guilleminot __________________________________________________ 75cl- 90,00€

DOCG Prosecco Supérieur « Bolla »______________________________  75cl- 30,00€

abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommez avec modération  



Bar 

Sodas, jus et sirops 
Coca-Cola, Coca-Cola Zero , Perrier, Lipton Ice Tea, Limonade - 33cl ________  4,50€
Granini : abricot, tomate, pomme, ananas 33cl___________________________ 4,50€
Eau Perrier ou Evian 0,5l____________________________________________ 6,00€
Eau Perrier ou Evian 1l _____________________________________________ 8,00€
Sirop : menthe, grenadine, fraise, pêche, cerise, citron, orgeat, pulco citron  ___  2,50€

Apéritifs 
Spritz __________________________________________________________   9,00€
Martini rouge ou blanc, 4cl___________________________________________ 6,50€
Marsala œuf ou amande, Porto rouge, Suze - 6cl_________________________ 7,00€
Ricard 2cl________________________________________________________ 3,50€
Kir crème cassis, pêche, framboise____________________________________ 4,20€
Apéritif maison, Prosecco et sirop de cerise______________________________5,00€
Pression- 25cl____________________________________________________  3,80€
Panaché- 25cl____________________________________________________  4,00€
Monaco- 25cl____________________________________________________   4,50€ 
Pinte- 50cl_______________________________________________________  7,50€
Picon Bière ______________________________________________________ 8,00€
Amaretto disaronno, Bailey’s, Limoncello, Get 27 ou 31,Vodka Absolut, Capitaine 
Morgan, Grappa, Limoncello 4cl ______________________________________ 8,00€
Jack Daniel’s, Rye, Honey, Fire - 2cl___________________________________ 6,00€ 
Jack Daniel’s, Honey, Fire - 4cl ______________________________________12,00€
Diplomatico, Don Papa, Jagermeister, Gin Hendricks, Gin Bambay, Poire Vedrenne, 
Cognac Hennessy Fine - 4cl_________________________________________12,00€
Supplément soda__________________________________________________ 3,00€


